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SAMMENDRAG 

Basert på forutsatte og oppgitte dimensjoneringskriterier, kommer vi frem til en fettutskiller med minimumsstørrelse 
5 NS, og en oljeutskiller med minimumsstørrelse på 10 NS. Siden kantineinnredningen pr.dato ikke er landet, og med 
tanke på fremtidig fleksibilitet, mener vi byggherren bør vurdere å velge en fettutskiller med størrelse 6 NS. 

 

1 Bakgrunn 
I prosjektet Region Nordhordaland Helsehus (RNH), skal det leveres både fett‐ og oljeutskiller, for 
håndtering av avløp fra henholdsvis kantinekjøkken og Ambulansegarasje. I dette notatet har vi 
listet opp de dimesjoneringskriterier som er lagt til grunn, samt resultatet av beregningen. 

2  Fettutskiller 
Avløp fra kantinekjøkken skal via fettutskiller før tilkobling til kommunalt spillvann. Fettutskiller kan 
beregnes på to måter, enten basert på måltider pr. dag (A), eller kjøkkenutstyr (B). Lindås 
kommune ønsker beregning utført etter begge metoder, der største utskiller velges. 

Bergening basert på antall måltider (A) 

Vi har fra byggherren fått oppgitt antall måltider pr. dag til 240 stk, og driftstid kantinekjøkken 7.5 t. 
I bergningsprogrammet kan vi velge mellom driftstid 6, 8 og 10 timer, vi har valgt 6 t, som er det 
alternativet som gir størst fettutskiller. Bergeningen gir en fettutskiller størrelse 4 NS (se vedlegg 1). 

Bergening basert på utstyr (B) 

For denne beregningen har vi tatt utgangspunkt i det kjøkkenutstyret som CONSTO har medtatt i 
sitt tilbud (se vedlegg 2). Vi har også tatt med en tapperkran DN 20 i kantinekjøkken. Beregningen 
gir en fettutskiller størrelse 5 NS (se vedlegg 3). 

Basert på disse to beregningene, må RNH velge en fettutskiller med minimumsstørrelse 5 NS. 

Det er små endringer som skal til før beregningen (B) vipper over på en større utskiller, eksempelvis 
hvis blir satt inn en kokegryte i kantinekjøkkenet. Siden kantineinnredningen pr. dato ikke er landet, 
og med tanke på fremtidig fleksibilitet, mener vi byggherren bør vurdere en utskiller størrelse 6 NS. 
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3 Oljeutskiller 
Avløp fra Ambulansegarasje skal via fettutskiller før tilkobling til kommunalt spillvann. Størrelsen på 
oljeutskiller dimensjoneres ut fra antall spylekraner, dimensjonen på disse, og høytrykksvaskere. 
Byggherren har oppgitt at det skal benyttes høytrykksvasker, på tegning er det skrevet at det skal 
være 4 stk. uttak for kaldt vann. På tegning er det også angitt «Bilvaskeautomat» i 
ambulansegarasjen, vi har fått opplyst at dette ikke er en bilvaskemaskin, men en innretning til 
bruk for innvendig vask av ambulanser, denne bilvaskeautomaten er ikke hensyntatt i beregningen. 

Vi har i beregningen lagt inn 4 stk spylekraner DN20, der den ene benyttes til høytrykksvasker. 

Beregningen gir en oljeutskiller størrelse 10 NS (se vedlegg 4). 
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Vedlegg 1: Dimensjonering av fettutskiller basert på antall måltider 
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Vedlegg 2: Oversikt utstyr i kantinekjøkken (tilbud CONSTO) 
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Vedlegg 3: Dimensjonering av fettutskiller basert på kjøkkenutstyr 
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Vedlegg 4: Dimensjonering av oljeutskiller 

 

 

 

 


